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\ ' LA MAGUINA
" ESPRESSO

Existen cuatro metodos
para calentar el agua en
una maquina espresso.,




LA MAGUINA
ESPRESSO
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? Descripcion

El agua es calentada durante la preparacion del espresso en la pipa v no en la caldera.

Ventajas

El tiempo que necesitas esperar para que la maquina
este lista para generar vapor €5 el mas corto;
ademas, te permite preparar espressos de manera
continua. Esto es muy conveniente cuando debes
abrir temprano y tienes muchos clientes.

ldeal para la preparacion de espressos.

Desventajas

La temperatura de extraccidon del agua dependerd
del agua fria en el depdsito. La presion del vapor es
baja v se libera en pulsos.

Mo es ideal para la elaboracion de bebidas con leche
espumosa.
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LA MAGUINA
ESPRESSO

? Descripcion

El agua se calienta directamente en la caldera.
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Agua para infusion

Depdsito
Blogue térmico

OFF ON

Interruptor de vapor

Ventajas Desventajas

El agua en la caldera se calienta rapidamente. Es Requiere una espera prolongada entre la

muy Util si requieres preparar un ndmero reducido preparacion del espresso v la generacion de vapor v
de tazas. Produce café de buena calidad y el vapor viceversa. La cantidad de agua en la caldera es
permite espumar la leche. Es pequefa y elegante. reducida vy la entrada de agua fria afecta la

ternperatura de preparacion del espresso y de la
espuma de leche. Es imposible

preparar muchas tazas de cappuccine a la vez.
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LA MAGUINA

ESPRESSO
Descripcién
Cuenta con una pequefa caldera para calentar el agua del espresso que se localiza dentro de la caldera de vapor.
La caldera interna no cuenta con ninguna fuente de calor, ya que es calentada con el agua de la caldera de vapor
que la rodea.
Ventajas Desventajas
La espuma de leche y el espresso pueden Su precio es alto y el tiempo de calentamiento del
prepararse de forma simultanea, con lo cual se agua es relativamente largo en comparacion con las
pueden preparar un numero ilimitado de tazas. maquinas de una sola caldera (dependiendo del

tamafio de la caldera para vapor).

a4 9909989009989 898%3800898398%
Agua para infusion

Termocambiador

/ Depdsito

Caldera de vapor
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LA MAQUINA
ESPRESSO

Descripcion

Cada caldera es calentada de forma separada a la temperatura correcta, por lo que el mecanismo de vapor es
independiente del mecanismo para preparar el espresso.
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Agua para infusion

Deposito

Tangue dedicado
para infusidn

Tanque de vapor —_—
dedicado
Ventajas Desventajas
Permite emulsionar la leche y preparar espressos de Poco amigable con el ambiente, principalmente
manera simultanea. Genera vapor fuerte y estable porgue consume una alta cantidad de energia
que es excelente para la espuma. Produce un eléctrica. Es la mas cara de las cuatro.

nuamero ilimitado de tazas.
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LA MAGUINA
ESPRESSO

El disefio de la maguina espresso usacda en cada cafeteria puede cambiar,

sin embargo, deberas ser capaz de identificar los siguientes elementos:

‘® Panel de control
Te permite regular
las caracteristicas
de tu cafetera

Regulador de
vapor 8
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Dispensador de
agua caliente 4%
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A Vaporizador
Calienta y espuma
la leche empleada
en la elaboracion
de jatte

A Bandeja de goteo

Grupo % Portafiltro 8
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LA MAQUINA
ESPRESSO

Para facilitar la operacion de la maquina espresso, deberas utilizar:

™ Jarra de acero
inoxidable

Bagacera

'“--.._______-__‘__

Cestas con filtro

[para un espresso
Instrurnento de

presicion que te
permitira servir en
el portafiltro la
dosis perfecta de
cafe

@ .

Portafiltro %

Compactador

Cestas con filtro
para dos espressos




LA MAQUINA
ESPRESSO

Existen dos clases de portafiltro:
individual para elaborar una
carga de espresso y doble
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del fabricante para que te familiarices con

T Antes de utilizar tu maquina, lee el manual
sus especificaciones.




